
PASTICCERIA – LES VIENNOISERIES
Croissant al burro..............2€5              farcito.............  
Croissant pur beurre                            fourré
Pain au chocolat....................................................  
  

LO ZUCCHERATO – LE SUCRÉ
Energy ball (1p) ................................................... 
Pane, burro e confettura............................................ 
Pain, beurre et confiture  
Pancakes allo sciroppo d’acero...................................... 
Pancakes au sirop d’érable
Yogurt banana, caramello salato e arachidi.......................... 
Yaourt banane, caramel beurre salé et arachides
Yogurt germe di grano, sciroppo di agave e biscotti.................  
Yaourt germe de blé, agave et biscuits
Yogurt granola e frutti rossi.......................................  
Yaourt granola et fruits rouges

IL SALATO – LE SALÉ
Semidolci salati....................................................                                                     
Pain au lait salé
Croissant salato....................................................  
Croissant salé
Toast prosciutto cotto e fontina....................................                                                                   
Toast jambon blanc et fromage                                         
Piatto di salmone affumicato........................................  
Assiette de saumon fumé
Avocado Toast con salmone affumicato e uovo in camicia..............
Pain grillé, avocat, saumon fumé et œuf poché
       

UOVA BIOLOGICHE – LES ŒUFS BIO

3€

3€ 

Strapazzate.........................................................
Œufs brouillés nature

Frittata:  Naturale 10€       Vegetariana 12€        Prosciutto e formaggio 14€                     
Omelette :  Nature            Végétarienne         Jambon et fromage           

Accompagnamenti : Pancetta +3€                 Avocado +3€                 Salmone +4€                      
Garnitures :        Bacon                Avocat              Saumon               

COLAZIONE ALL’INGLESE COMPLETA 
 LE PETIT DÉJEUNER ANGLAIS COMPLET

La classica con pancetta, salsiccia, uova, fagioli, pomodori, funghi e pane tostato
Le classique avec bacon, saucisse, œufs, haricots, tomates, champignons et pain grillé

4€
6€

10€

10€

12€

14€

4€

5€

6€5

10€

19€

10€

22€
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UOVA BIOLOGICHE – LES ŒUFS BIO

Strapazzate.........................................................
Œufs brouillés nature

Frittata:  Naturale 10€       Vegetariana 12€        Prosciutto e formaggio 14€                     
Omelette :  Nature            Végétarienne         Jambon et fromage           

Accompagnamenti : Pancetta +3€                 Avocado +3€                 Salmone +4€                      
Garnitures :        Bacon                Avocat              Saumon               

DA CONDIVIDERE – À PARTAGER
Crocchette prosciutto e formaggio (4 pezzi).........................
Croquettes au jambon et fromage
Cecina di manzo “Casalba” e focaccine...............................
Jambon de boeuf séché “Casalba” et focaccia maison
Culatello di Zibello e gnocco fritto................................ 
Culatello de Zibello et gnocco fritto 
Acciughe del Cantabrico Codesa « Serie Oro »........................ 
Anchois du Codesa Cantabrique « Série Gold »  
                             « Serie Limitada » « Série Limitée »
Patanegra “5J Cinco Jotas Grande Reserve” al coltello............... 
Jambon Patanegra “5J Cinco Jotas Grande Reserve” coupé au couteau

CAVIALE – ADAMAS
DANUBIAN STURGEON, PREMIUM OSCIETRA  10g 44€      30g............... 
PREMIUM BELUGA                       30g 207€      50g.............. 
Servito con Blinis e burro fatto in casa alla vodka Beluga
Servi avec blinis et beurre de Vodka Beluga maison

ANTIPASTI  – ENTRÉES
Insalata Russa alla Piemontese......................................
Macédoine de légumes à la Piemontaise
Minestrone di legumi, ceci e lenticchie.............................
Soupe de légumes, pois chiches et lentilles
Parmigiana di melanzane.............................................
Aubergines à la Parmigiana  
Insalata di puntarelle e acciughe...................................
Salade de chicorée et anchois 
Brandacujun, baccalà mantecato alla ligure..........................
Brandacujun, brandade de morue à la ligure
Insalata di carciofi viola, avocado e parmigiano....................
Salade d’artichauts violets, avocat et parmesan 
Moscardini alla Luciana.............................................
Petits poulpes à la Luciana
Battuta al coltello di Fassona Piemontese...........................
Tartare de viande Fassona piémontaise
Tartare di gamberi viola di Sanremo.................................
Tartare de crevettes violettes de Sanremo 

INSALATE – SALADES
Insalata del nostro contadino.......................................
Salade du potager
Burrata, radicchio tardivo di Treviso, pere e noci..................
Burrata, radicchio tardif de Trévise, poires et noix
Insalata Caesar di pollo croccante..................................
Salade Caesar au poulet croustillant

PASTA BAR
Pasta e fagioli.......................................................
Pâtes et haricots blancs « selon la tradition paysanne »
Lasagna..............................................................
Lasagnes maison
Pasta del giorno fatta in casa.......................................
Pâtes du jour faites maison
Spaghettone “Felicetti” alle polpette................................
Spaghettone “Felicetti” aux boulettes de viande
Orecchiette vongole e cime di rapa...................................
Orecchiette aux palourdes et feuilles de navet 
Fiocchi “Felicetti” aglio, olio, peperoncino e Caviale...............
Fiocchi “Felicetti” à l’ail, huile d’olive, piment et Caviar

16€

24€         

25€  

26€ 

36€  
41€  

119€
345€                            

14€

16€

17€

20€

22€

22€

24€

27€

38€

19€

23€

24€

18€

22€

24€

26€

31€

68€



SECONDI - PLATS PRINCIPAUX
Polpette al sugo....................................................
Boulettes de viande à la sauce tomate
Il “Club Sandwich” di pollo.........................................
Le “Club Sandwich” au poulet 
Pollo grigliato al rosmarino........................................
Poulet grillé au romarin
Filetto di branzino alla ligure.....................................
Filet de bar à la ligure
Baccalà con crema di cavolfiore..................................... 
Morue avec crème de chou-fleur 
Filetto di manzo di Scozia alle foglie di pepe......................
Filet de boeuf écossais aux feuilles de poivre 
Rib-eye di black Angus Canadese (300g)..............................
Rib-eye de Black Angus canadien (300g)

Contorno a scelta col secondo : riso bollito, puré o patatine fritte
Accompagnement au choix avec le plat : riz vapeur, purée ou frites

CONTORNI – ACCOMPAGNEMENTS
Riso bollito........................................................ 
Riz vapeur
Patatine fritte.....................................................
Frites 
Puré di patate.........7€               con Caviale.................
Purée de pommes de terre                avec Caviar
Broccoli al vapore o ripassati......................................
Brocolis à la vapeur ou sautée ail et piment
Cicorie ripassate...................................................
Chicorées sautées à l’ail et au piment
       

IL MENU’ DEI PICCOLI CHEF – MENU ENFANT
L’alfabeto “Pastificio Felicetti Biologica” 
al sugo di pomodoro, al pesto o al burro
L’alphabet “Pastificio Felicetti Biologique” sauce tomate, pesto ou beurre

O / OU 

Filettino di pesce con riso e puree
Filet de poisson blanc avec riz et purée 

O / OU 

Polpettine di vitello con riso e puree
Boulettes de veau avec riz et purée 

Un gelato 
Boule de glace 

       DOLCI – DESSERTS
Gelati e sorbetti fatti in casa......................................
Glaces et sorbets fait maison
Frutti di bosco.....................................................
Fruits des bois
Zuppa Inglese......................................................
Génoise et crème anglaise
Tiramisu............................................................
Pavlova ai frutti rossi.............................................
Pavlova aux fruits rouges
Cheesecake al frutto della passione.................................
Cheesecake aux fruits de la passion
Il cookie di Mario (per 2 persone).................................. 
Le Cookie de Mario (pour 2 personnes)

21€

23€

24€ 

29€  

32€

39€ 

52€ 

5€

6€

25€

11€

12€

15€

8€

11€

12€

12€
12€

12€

24€


